
Menú de Fin de Año

New Year’s Eve Menu

Silvester Menü

Diciembre · December · Dezember

Bodega ·  Wines ·  Weine

Foie gras terrine with pear and plum chutney, 
crunchy gingerbread, green sprouts and flowers.

“Tom Kha Kai”, coconut milk soup, chicken, 
mushroom, thai medicinal herbs, 

lime juice and coriander.

Lobster with French butter and citrus sauce, 
organic lettuce salad.

Lemon Sorbet with Cava.

Beef tenderloin tournedo with Baked Potato 
Cake, Sautéed Organic Mini Vegetables, Seasonal 

Mushrooms, Foie Gras, and Truffle Sauce

Manjari chocolate semifreddo, creamy Bayleys, 
sugared nut crumble and gold dust.

Terrina de foie gras con chutney de pera y 
ciruelas, crujiente de pan de especias y ensalada 

de brotes tiernos y flores.

“Tom Kha Kai”, sopa de leche de coco, 
pollo, setas, hierbas medicinales tailandesas,  

zumo de lima y cilantro. 

Bogavante con salsa de mantequilla francesa  
y cítricos, mézclum de lechugas ecológicas.

Sorbete de limón al cava.

Tournedó de vaca Rubia Gallega, pastel de papa al 
horno, salteado de mini verduras ecológicas, setas 
de temporada y salsa de foie gras y trufa negra.

Semifrío de chocolate Manjari, cremoso de 
Bayleys, crumble de frutos secos garrapiñados  

y polvo de oro.

Foie Gras-Terrine mit Birnen und Pflaumen Chutney, 
knusprigem Lebkuchen, grünen Sprossen und Blumen.

“Tom Kha Kai”, Kokosmilchsuppe, Hühnerfleisch, 
Pilze und Kräuter der Thai-Medizin, Limettensaft  

und Koriander.

Hummer mit französischer Butter  
und Zitrussauce, Bio Kopfsalat.

Zitronensorbet mit Cava.

Rinderfilet, Kartoffelkuchen, sautiertes Bio-
Minigemüse, Pilze der Saison, Gänseleber und 

Trüffelsauce

Manjari-Schokoladen-Semifreddo, cremige 
Bayleys, gezuckerte Nussstreusel und Goldstaub.

202331

Vino dulce / Sweet wine / Sußwein 
Pagos de Reverón D.O. Abona.

Vino blanco / White wine / Weisswein 
Finca la Colina. D.O. Rueda. 

Vino tinto / Redwine / Rotwein 
Marqués de Murrieta Rva. D.O. Rioja. 

Taittinger Brut 


