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Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen



JAMÓN AL CORTE 5 J CON PAN DE PUEBLO,

TOMATE Y AOVE

ENTRANTES
STARTERS · VORSPEISEN

35,00€

Iberian ham 5J with rustic bread, tomato and olive oil

Iberischer Schinken 5J mit rustikalem Brot, Tomaten und Olivenöl

CARPACCIO DE PULPO BRASEADO CON VINAGRETA

DE MANGO, CILANTRO, CHILE Y YUZU

Braised octopus carpaccio with mango, cilantro, chili and yuzu vinaigrette 

Geschmortes Oktopus-Carpaccio mit Mango, Koriander, Chili und Yuzu-Vinaigrette

TOSTA DE PAN BRIOCHE A LA PARRILLA CON

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO

Grilled brioche toast with Cantabrian Anchovies 

Brioche-Toast Gegrillt mit kantabrischen Sardellen

CECINA DE VACA MADURADA CON AOVE

Y ALMENDRAS FRITAS

Cecina Cured beef with olive oil and fried almonds
Cecina-Rinderpökelfleisch mit Olivenöl und gerösteten Mandeln

*SUPLEMENTO MEDIA PENSIÓN

*HALF BOARD SUPPLEMENT

*HALBE PENSION SUPPLEMENT

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

20,00€*

MP/HB/HP

24,00€

12,00€

18,00€



ENTRANTES
STARTERS · VORSPEISEN

POCHAS CON ALMEJAS Y PIPARRAS ENCURTIDAS 21,00€

Beans soup with clams and pickled green chilli

Bohnen Suppe mit Muscheln und eingelegten grünne chili

HUEVO DE CORRAL A BAJA TEMPERTURA CON

ESPUMA DE PAPA BONITA, PURÉ DE APIONABO

Y SOBRASADA

Free-range egg at low temperature with wrinckled potato foam, celeriac 

purée and sobrasada

Freilandei auf niedriger Temperatur mit Kartoffelschaum, Selleriepüree und Sobrasada

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

CON MAHONESA DE AJO NEGRO

Iberian ham croquettes with toasted garlic mayonnaise

Iberischer Schinken Kkroketten mit gerösteter Knoblauchmayonnaise

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA

Sirloin steak tartare 

Lendensteak-Tartar

35,00€

19,00€

19,00€

10,00€*

MP/HB/HP

*SUPLEMENTO MEDIA PENSIÓN

*HALF BOARD SUPPLEMENT

*HALBE PENSION SUPPLEMENT



ENSALADA DE PATO CON ESCAROLA, 

GRANADA Y VINAGRETA DE FRUTOS SECOS

Duck salad with endive, pomegranate and dried fruit vinaigrette

Entensalat mit Endivien-, Granatapfel- und Trockenfruchtvinaigrette

18,00€

ENSALADA DE RAÍCES ACEVICHADAS CON 

MOSTAZA, KIMCHI Y COCO EN TEXTURAS

Roots salad with mustard, kimchi and coconut in textures

Wurzelsalat mit Senf, Kimchi und Kokosnuss in Texturen

16,00€

CREMA DE COLIFLOR CON FOIE A LA PARRILLA, 

JAMÓN IBÉRICO Y MIGAS AHUMADAS

Cauliflower cream with grilled foie, Iberian ham and smoked crumbs

Kalte Mandel-Kräuter-Suppe mit geräucherten Sardinen und Muskatellertrauben

22,00€

BULLABESA CON PESCADO DE ROCA 

Y SALSA ROUILLE

Bouillabaisse with rock fish and rouille sauce 

Bouillabaisse Suppe mit Steinfisch und Rouille Sauce

18,00€

ENSALADAS Y SOPAS

SALADS AND SOUPS · SALATE UND SUPPEN

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen



LOMO DE MERLUZA AL VAPOR DE ALGAS CON PURÉ DE

TUBÉRCULOS Y MINI VERDURAS

Seaweed steamed hake fillet with tuber purée and mini vegetables

Gedämpftes Seehechtfilet mit Knollenpüree und Gemüse

CHERNE CON PURÉ DE COLIFLOR, MOJO ROJO 

HERVIDO Y VERDURAS BABY

Grouper with cauliflower puree, boiled red mojo sauce and baby vegetables

Zackenbarsch mit Blumenkohlpüree, gekochter roter Mojo-Sauce und Gemüse

LUBINA CON HOLANDESA DE PLANCTON CON 

PUERRO CONFITADO Y EDAMAME

Sea bass with plankton hollandaise with confit leek and edamame

Wolfsbarsch mit Plankton-Hollandaise mit konfitiertem Lauch und Edamame

ESTOFADO DE VACA FRISONA AL VINO TINTO  

CON CANTARELAS

Friesian beef stew in red wine with chanterelles

Friesischer Rindereintopf in Rotwein mit Pfifferlingen

POLLO COQUELET MACERADO CON MOJO 

DE TOMATES ASADOS AL GRILL

Coquelet chicken macerated with grilled tomato sauce

Coquelet-Hähnchen mazeriert in gegrillten tomaten

COCHINILLO CRUJIENTE CON PURÉ DE MANZANA, 

SALSA DE UVAS Y TAMARINDO

Crispy suckling pig with apple puree, grape and tamarind sauce

Knuspriges Spanferkel mit Apfelmus, Trauben- und Tamarindensauce

CLÁSICOS

CLASSICS · KLASSIKER

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

MP/HB/HP

10,00€ pax*

32,00€

38,00€

30,00€

24,00€

24,00€

32,00€



PUERROS TIERNOS CONFITADOS CON ACEITE
AHUMADO DE SARMIENTOS, ESPÁRRAGOS 

TRIGUEROS AL GRILL Y TOMATE CONFITADO

Candied tender leeks with smoked vine shoot oil, grilled green 

asparagus and tomato confit

Kandierter zarter Lauch mit geräuchertem Weinsprossenöl, gegrilltem

Wildspargel und Tomatenconfit

ENSALADA DE SANDIA A LA PARRILLA CON VINAGRETA

DE FRUTOS SECOS, MOSTAZA Y MIEL

Grilled watermelon salad with nut, mustard and honey vinaigrette

Gegrillter Wassermelonensalat mit Nuss, Senf und Honigvinaigrette

CREMA DE COLIFLOR CON VERDURITAS 14,00€

Cauliflower cream soup with sauteed vegetables

Blumenkohlcremesuppe mit sautiertem Gemüse

MENESTRA DE VERDURAS TRADICIONAL 18,00€

Traditional style vegetable stew

Traditioneller Gemüseeintopf

VERDURAS A LA PARRILLA CON SALSA ROMESCU 18,00€

Grilled vegetables with Romescu sauce

Gegrilltes Gemüse mit Romescu-Sauce

VEGETARIANO

VEGETARIAN · VEGETARISH

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

16,00€

14,00€



LUBINA ASADA CON MOJO SUAVE  

DE ALGAS

Sea bass with mild algae mojo sauce 

Wolfsbarsch mit milder Algensauce

32,00€

TOMAHAWK MADURADO DE RUBIA

GALLEGA (Min 2 personas)

Ripened Tomahawk from Rubia Gallega cow (Min 2 persons) 

Gereifter Tomahawk vom Rind Rubia Gallega (Min 2 Personen)

60,00€/PAX

T-BONE MADURADO DE VACA SIMENTHAL

(Min 2 personas)

T-bone matured from Simenthal cow (Min 2 persons)

T-Bone gereift aus Simenthaler Kuhmilch (Min 2 Personen)

45,00€/PAX

CHATEAUBRIAND CON SALSA BEARNESA, 

VERDURAS Y PAPAS PUENTE NUEVO(Min 2 personas)

Chateaubriand with Béarnaise sauce, vegetables and new 
bridge potatoes (Min 2 persons)

Chateaubriand mit Sauce Béarnaise, Gemüse und neuen 
Brückenkartoffeln (Min 2 Personen)

38,00€/PAX

A LA PARRILLA

GRILLED · BRATROST

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

SOLOMILLO DE TERNERA CON VERDURAS SALTEADAS, 

PAPAS PUENTE NUEVO Y SALSA DE VINO TINTO

Beef steak with sauteed vegetables, pont neuf potatoes and red wine sauce

Rindersteak mit sautiertem Gemüse, Pont-Neuf-Kartoffeln und Rotweinsauce

35,00€ 10,00€ pax*

MP/HB/HP

35,00€ pax*

38,00€ pax*

20,00€ pax*

*SUPLEMENTO MEDIA PENSIÓN

*HALF BOARD SUPPLEMENT

*HALBE PENSION SUPPLEMENT



COGOTE DE MERLUZA AL ESTILO

DE GUETARIA
42,00€

Guetaria-style hake neck 

Seehechthals im Guetaria-Stil

LUBINA A LA SAL CON PAPAS CANARIAS,

VERDURAS Y MOJOS
45,00€

Salted sea bass with Canarian potatoes, vegetables and mojos 

Gesalzener Wolfsbarsch mit kanarischen Kartoffeln, Gemüse und Mojos

ESPECIALIDAD

SPECIALITIES · SPEZILITÄTEN

RODABALLO A LA DONOSTIARRA

Donostiarra style turbot 

Steinbutt nach Donostiarra-Art

42,00€

BOGAVANTE AZUL A LA PARRILLA O THERMIDOR*

Grilled blue lobster or Thermidor 

Gegrillter blauer Hummer oder Thermidor

S/M

*Reserva con antelación 48 horas. Mínimo dos personas (PVP por persona)

*Book 48 hours in advance. Minimum two people (PVP per person)

*48 Stunden im Voraus buchen. Mindestens zwei Personen (PVP pro Person)

Vegano / Vegan / VegetarischVegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

*SUPLEMENTO MEDIA PENSIÓN

*HALF BOARD SUPPLEMENT

*HALBE PENSION SUPPLEMENT

MP/HB/HP

20,00€ pax*

25,00€ pax*

25,00€ pax*



Vegetariano bajo petición / Vegetarian if requested / Vegetarisch erhältlich Vegano / Vegan / Vegetarisch

IGIC incluido / Taxes included / Steuern inbregriffen

Selection of artisan cheeses, nuts and preserves

Auswahl aus handwerklich hergestellten Käsesorten, Nüssen und Konfitüren

ESPUMA DE CREMA CATALANA CON

FRESAS MACERADAS
Catalan cream foam with macerated strawberries

Katalanischer Sahneschaum mit mazerierten Erdbeeren

COULANT DE AVELLANAS CON HELADO DE NATA Y 

HABA TONKA

Hazelnut coulant with cream ice cream and tonkca bean

Haselnuss-Coulant mit Sahneeis und Tonkabohne

CHOCOLATE EN TEXTURAS CON PURÉ DE OREJONES
Textured chocolate with dried apricot purée

Strukturierte Schokolade mit getrocknetem Aprikosenpüree

HOJALDRE DE MANTEQUILLA CON CREMA 

DE VAINILLA Y FRAMBUESA

Butter puff pastry with vanilla and raspberry cream

Butterblätterteig mit Vanille- und Himbeercreme

ENSALADA DE FRUTA CON GRANIZADO  

DE NARANJA SANGUINA

Fruit salad with blood orange granita

Obstsalat mit Blutorangen-Granita

SELECCIÓN DE QUESOS ARTESANOS CON 

FRUTOS SECOSY CONFITURAS

POSTRES

DESSERTS • NACHSPEISEN

MP/HB/HP

8,00€*

12,00€

12,00€

13,00€

12,00€

12,00€

16,00€



Gracias por su visita. 

Thank you for your visit.

Vielen Dank für Ihren Besuch.

Merci pour votre visite.
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